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操作说明

我们保留随时修改本设备技术规格的权利，恕不通知。 

本文档的信息不具备契约性质。可随时修改。 

© 保留对所有国家的权利：ROBOT-COUPE s.n.c.
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摘要
 质保

 重要警告

  新 R 301 简介 • R 301 Ultra "D"  
版本 斩拌机 / 蔬菜制备

 开启机器 

  • 电气连接建议 

  • 控制面板

 组件 

  • 斩拌机附件 

  • 蔬菜制备附件

 使用与示例 

  • 斩拌机附件 

  • 蔬菜制备附件

 选件 

  • 锯齿刀片 

  • 小锯齿刀片 

 清洁 
  • 电机座 

  • 斩拌机附件 

  • 蔬菜制备附件 

  • 刀片

 维护 
  • 刀片 

  • 电机密封 

  • 碗定位板

 技术规格 
  • 重量 

  • 尺寸 

  • 工作高度 

  • 噪声级别 

  • 电气数据

 安全

 标准

 技术数据 (第 11 页) 

  • 分解图 

  • 电气和接线图
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ROBOT-COUPE s.n.c. ,  有限质保

如果从 ROBOT-COUPE s.n.c. 购

买，您的全新 ROBOT-COUPE 设

备为原始买家提供自销售之日起为

期一年的质保期。

如 果 从 经 销 商 处 购 买  R O B O T -
COUPE 产品，您的产品将适用经

销商质保条款（请与经销商核实质

保条款）。 

ROBOT-COUPE s.n.c. 有限质保针

对材料和/或做工缺陷。

ROBOT-COUPE s.n.c.  质保明示担

保，代替所有其他关于适销性和特

定用途适合性的明示或暗示担保，

构成 ROBOT-COUPE s .n.c .  的唯

一质保。

ROBOT-COUPE s.n.c. 质保

不涵盖以下内容：

1 -  滥用、误用、掉落导致的损坏，

或者因未遵循组装、操作、清洁、用户

维护或存放说明导致的类似损坏。

2 -  打磨和/或更换在正常或超出正常

使用期限后变钝、出现缺口或磨损的刀

片产生的人力成本。

3 - 更换或维修刮擦、污损、产生缺

口、出现凹痕、凹陷或变色表面、刀

片、刀刃、组件或附件的材料或人力成

本。

4 - 非公司或非批准维护机构执行的

任何改动、添加或维修。

5 - 设备在批准维护机构之间的来往

运费。

6 - 安装或测试自行更换的新附件或

组件（即碗、盘、刀片、附件）的人力

成本。

7 - 改动三相电机旋转方向（安装人

员负责）的成本。

8 - 运输过程中的损坏。可见和潜在

缺陷由承运公司负责。收货人必须在

发现潜在缺陷后立刻告知承运人和发货

人。

保留所有原装容器和包装材料以供承运

公司检查。

对于设备相关间接损坏、损失或费用

或者无法使用的设备，RO B O T - C O U P E 

s . n . c .、其子公司或经销商、主管、

代理、员工或保险公司不承担任何责

任。
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警告: 为限制触电、人身伤害或火灾等事故，并限制因误用设备导致的材料损坏，请仔细阅读这些
说明并严格遵守。阅读操作说明将有助于了解设备，帮助您正确使用设备。请完整阅读说明，确保任
何其他使用设备的人也提前阅读。

重要警告

    打开包装

•  从包装中小心取出设备，取出所有包含

附件或具体物品的箱子或袋子。

•  警告 - 一些工具非常锋利，如刀片、

盘等。

    安装

•  我们建议在稳定可靠的底座上安装机

器。

    连接

•  始终检查电源是否符合电机铭牌上的标

识，并且可承受电流。

•  机器必须接地。

    搬运

•  搬运刀片或盘时请务必始终小心，因为

它们非常锋利。

    组装过程

•  仔细遵循各个组装流程（参见第 6 

页），确保所有附件正确放置。

    使用

• 不得试图使锁定和安全系统失效。

• 不得将任何物体放入加工食物的容器内。

• 不得用手向下按原料。

• 不得使设备过载。

• 不得开启空载设备。

    清洁

•  作为预防措施，清洁前务必拔下设备插头。

• 每次循环结束时，清洁设备及附件。

• 不得将电机放在水中。

•  对于铝合金制作的部件，使用适合铝的

清洁剂。

•  对于塑料部件，不得使用碱性过强的清

洁剂（即含有过多苛性钠或氨...）。

•  Robot-Coupe 对用户不遵守清洁与卫生

基本规定的行为不承担任何责任。

    维护

• 打开电机外壳前，务必拔下设备插头。

•  定期检查密封和垫圈，确保安全设备工

作正常。

•  维护和检查附件非常重要，因为某些成

分具有腐蚀性，如柠檬酸。

•  如果电源线或插头以任何形式损坏，或

者设备未能正确工作或以任何方式损

坏，不得操作设备。

•  如果出现问题，请立刻联系当地维护部

门。

警告

将说明收纳在安全地点
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• 控制面板

R 301 • R 301 Ultra

红色开关 =  关闭开关

绿色开关 =  开启开关

黑色开关 =  脉冲控制

    组装

• 斩拌碗附件

1)  面对电机座时，确保
碗与电机轴呈一条直
线，磁性杆略微向左
移动。

    新 R 301 简介 •  
R 301 Ultra "D" 版本  

斩拌机/蔬菜制备附件

R 301/R 301 Ultra 专为专业需求设计。它可

以执行任意次数的任务，您将在使用过程中逐

渐了解。

该食物制备机由斩拌机和蔬菜制备附件组成。

在斩拌机模式下，（R 301 Ultra 型号使用 

3,7 升不锈钢碗，R 301 型号使用 3,7 升复

合材料碗），可用于加工肉类、蔬菜、拌馅、

制作奶油冻、研磨、揉制…对最繁琐的任务也

只需不到 5 分钟。在蔬菜制备模式下，设备

具有多个盘子，用于切片、切碎和切丝蔬菜。

作为复合型机器的选件，还可以使用榨汁器附

件。

众多功能将打开通往全新烹饪世界的大门。

由于设计简单，所有需要频繁拆装进行维护或

清洁的组件都可以迅速拆装。

为了更便于您了解，本手册提供所有安装操作

的分解图。 

本手册包含重要信息，旨在帮助用户充分利用 

R 301 / R 301 Ultra 斩拌机/蔬菜制备设备。

因此我们建议使用机器前仔细阅读本手册。 

我们还提供一些示例，帮助您感受新机器及其

众多好处。

    开启机器

• 电气连接建议

插入插头前，请检查电源是否符合机器铭牌上
的标识。 

R 301/R 301 Ultra 装配各种类型的电机:

230 V / 50 Hz /1
120 V / 60 Hz /1
220 V / 60 Hz /1

机器配备单相插头电源线。

2)  向右转动碗，直到电

机座接头牢固落入插

座中。磁性杆现在应

正好位于您面前，接

触电机座正面。

3)  将刀片装入电机轴，

降低到碗底部。

通过在碗中旋转，确

保刀片正确就位。

4)  将盖放在碗上，向右

旋转直到听到咔哒

声。

设备现在已准备好使用。

警 告

本设备必须插入接地插座（触电风险)
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    使用与示例

• 斩拌刀头附件

斩拌刀头允许在最短时间内执行所有切削工

作；因此我们建议密切注意混合物以实现理想

结果。

脉冲控制允许您在加工某些类型原料时停止和

启动机器，实现高精度控制。

刀头版本还有许多其他应用。上述数量和时间

为大致值，根据原料品质和菜谱而不同。

• 蔬菜制备附件

蔬菜制备附件包括两个可分级部件：蔬菜制备
碗和盖。

1)  面对电机座，将碗装
入电机座；弹射槽应
在您的右侧。

2)  向右转动碗，直到电
机座接头牢固落入插
座中。

3)  将白色塑料弹出板装
入电机轴，检查是否
正确位于碗底部。

4)  然后选择装在弹出板
上的盘。

5) 将盖放在碗上，向右旋转直到盖发出咔哒
声，形成碗的延伸部分。

使用
最大加工量
（以千克为单

位）

加工时间
（以分钟为单

位）

切碎

 • 肉类

汉堡 / 鞑靼牛排 0,8 3

香肠肉馅 / 西红柿 1 3

肉酱 1 4

 • 鱼类

鱼泥 1 5

鱼酱 1 5

 • 蔬菜

大蒜 / 欧芹 / 洋葱/葱 0,2 - 0,5 3

汤 / 浓汤 1 4

 • 水果

蜜饯 / 浓汤 1 4

乳化

蛋黄酱 / 蒜泥蛋黄酱 / 风味蛋黄酱 1 3

Béarnaise 酱 / 荷兰酱 1 5

蜗牛或三文鱼酱 1 4

揉制

酥皮面团 / 奶油酥饼 1 4

酥饼 1 4

披萨面团 1 4

研磨

干燥水果 0,5 4

冰 0,5 4

面包渣 0,5 4



8

作为预防措施，清洁前务必 拔下设备

插头（触电风险）。

警 告

• 蔬菜制备附件

蔬菜制备附件包括两个料斗：

-  一个大料斗，用于切洋白菜、块根芹等蔬
菜。

-  一个圆柱形料斗，用于长蔬菜和高精度切
割。

要实现合理切割，请将本节作为指导。

如何使用大料斗 

- 抬起操纵杆，释放料斗开口。

- 向料斗内装入蔬菜。

- 更换料斗底部的操纵杆。

-  开始按操纵杆，开启机器，保持压力直到料
斗中没有蔬菜。

如何使用圆柱形料斗 

- 向料斗内装入蔬菜。
- 先按开关，开启机器。
- 保持压力，直到加工完所有蔬菜。

    选件

•  锯齿刀片作为选件提
供，主要用于揉制和
研磨。

•  还提供小锯齿刀片。
此刀片的功能与直刀
片相同。设计用于更
长久的切削性能，但
无法打磨。

我们建议将此刀片主要用于切欧芹。

    清洁

• 电机座 

不得将电机浸在水中。使用湿布或海绵清洁。

• 斩拌刀头附件

取下盖后，向左旋转碗，从电机座中取出。拉

动脱离，刀片留在碗中，防止加工液体时溅

洒。 

如果食物粘稠一致，取出刀片清空碗。

更换碗，将刀片放回轴，开启机器以去掉卡在

刀片上的任何混合物。

如果需要，可以加入热水并开启数分钟，冲洗

碗。

• 蔬菜制备附件

取下每个部件，即：盖、盘、吊板和碗，并逐

一清洁。

最好不要用洗碗机。我们建议用清洁剂手洗机

器。

• 刀片

清洁刀片后，始终将其烘干。

重 要 信 息

检查清洁剂是否适合清洁塑料部件。 

一些清洁剂碱性过强（例如高浓度苛性

钠或氨）或与某些类型塑料完全不相

容，可导致其快速变质。

切片器

S 1
S 2/S 3 

S 4/S 5 

S 6

胡萝卜 / 洋白菜 / 黄瓜 / 洋葱 / 土豆 / 韭菜

柠檬 / 胡萝卜 / 蘑菇 / 洋白菜 / 土豆 / 黄瓜 /  
小南瓜 / 洋葱 / 韭菜 / 灯笼椒

茄子 / 甜菜根 / 胡萝卜 / 蘑菇 / 黄瓜 / 灯笼椒 /  
萝卜 / 莴苣 / 土豆 / 韭菜 / 西红柿

茄子 / 甜菜根 / 胡萝卜 / 蘑菇 / 黄瓜 / 灯笼椒 /  
萝卜 / 莴苣 / 土豆 / 韭菜

波纹切片器

RCS 2 甜菜根 / 土豆

磨碎器

G 1.5
G 2
G 3
G 6

块根芹 / 奶酪

胡萝卜 / 块根芹 / 奶酪

胡萝卜

洋白菜 / 奶酪

G 9    洋白菜 / 奶酪

巴尔马干酪 / 巧克力

萝卜 0.7 mm

萝卜 1 mm

切丝器

J 2X2
J 2X4
J 2X6
J 4x4
J 6x6
J 8x8

胡萝卜 / 块根芹 / 土豆

胡萝卜 / 甜菜根 / 小南瓜 / 土豆

胡萝卜 / 甜菜根 / 小南瓜 / 土豆

茄子 / 甜菜根 / 小南瓜 / 土豆

茄子 / 甜菜根 / 块根芹 / 小南瓜 / 土豆

块根芹 / 土豆
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• 尺寸（以毫米为单位）    维护

• 刀片

我们强烈建议每天用随机器提供的磨石打磨刀

片（光滑一面）。

切削质量主要取决于刀片锋利程度和磨损程

度。刀片是实际磨损部件，应定期更换以确保

成品的稳定质量。

• 电机密封

电机密封保护电机座和电机不出现任何泄漏，

需要定期更换。

• 碗定位板 (R 301 Ultra)

如果这些板磨损，碗将无法牢固固定到电机

座。

这样将难以使用，因为加工过程中碗可能松

脱。

但是这对用户没有风险，因为安全系统将自动

关闭机器。

因此建议更换这些板以确保最大易用性。

    技术规格

• 重量

 净重 毛重

R 301 
（不带盘） 13 千克 16 千克

R 301 Ultra 
（不带盘） 14 千克 17 千克

• 工作高度

我们建议将食物加工机放在稳定工作台面，使

大进料料斗的上边缘高度在 1.20 米到 1.30 

米之间。

• 噪声级别

食物加工机空载工作时的持续声强小于 70 分

贝。

• 电气数据

单相机器

电机
速度  
(Rpm)

强度 
（电流）

230 V/50Hz 1,500 5.7

120 V/60Hz 1,800 12.0

220 V/60Hz 1,800 5.7

- 功率显示在参数标牌上。

为避免在斩拌碗中加工液体制备时溅洒，我们

建议打开盖前停止机器。

R 301 和 R 301 Ultra 配备热停止功能，如果

机器保持开启时间过程或超载，将自动停止电

机。

    安全

R 301/R 301 Ultra 配备磁性安全设备和电机

制动系统。

只要打开切碎机盖，电机就停止。

要重新启动机器，只需关闭盖然后按绿色开

关。

只要打开蔬菜制备附件操纵杆，电机就停止。

只要闭合操纵杆，机器重新启动。4 到 5 秒

打开时间后，只需关闭操纵杆并按绿色开关。

警 告

刀片和盘非常锋利。 
请小心操作。

记 住

不得试图使锁定和安全系统失效。

不得将任何物体放入加工食物的容器
内。

不得用手向下按原料。

不得使设备过载。

不得开启空载设备。
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技术数据
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法国 ROBOT-COUPE s.n.c. 制造

Head Office, French, Export and Marketing Department:

电话：+ 33 1 43 98 88 33 - 传真：+ 33 1 43 74 36 26

48, rue des Vignerons - 94305 Vincennes Cedex - France

电子邮件：international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com


